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Beneficiar: S.C. TINERVIS GROUP S.R.L., CUI 27329545, }40/8214/30 08:2010,
Str Calea Vltan Nr. 58, Et.1, Ap. 9, Sectorul 3, Mun. Bucuresti

Obiectiv de investitie: “Intrare in legalitate - schimbare destinatie din spatiu

- comercial in spatiu productie patiserie - fird modificiri structurale si montare firm3

luminoasd - constructie provizorie pe durata valabilititii actului aditional la contractul de

inchiriere nr. 2020011/11.02.2021” situat in Str. B-dul. Unirii, Nr. 50, BL. 54, Mun. Focsani,
Jud. Vrancea

Obiectivul propus (spatiu productie patiserie), se afli la parterul unui bloc P+8E,
situat in b-dul. Unirii, nr. 50, bl. B54, Mun. Focsani, Jud. Vrancea, are o suprafati construiti
de 120 mp si face obiectul contractului de inchiriere nr. 202001 1/11.02.2021 incheiat
intre Cooperativa Mestesugaresti Sporul si S.C. TINERVIS GROUP S.R.L..

Conform PUG/2000 - UTR 26, LC 26, imobilul se afli tn zond de locuinte colective
cu spatii comerciale la parter.

La cererea beneficiarului se propune schimbarea destinatiei spatiului comercial
existent In spatiu productie patiserie, fird modificiri structurale. La partea superioar a
spatiului comercial se va monta un sistem publicitar luminos.

Obiectivul propus este compartimentat astfel: un spatiu pentru
productie/comercializare, doud holuri, un grup sanitar pentru personal, o cameri
spaldtor legume si carne, o camera frigorificd, un vestiar femei/b3rbati, o magazine si o
zond pentru receptie marfa.

Regimul de Tndltime al constructiei este P+8E, iar struciura este realizati din cadre
de beton armat si diafragme, spatiul de productie aflindu-se pe toat3 suprafata parterului,

Inchiderile perimetrale exterioare sunt din panouri prefabricate, ferestrele si usile
exterioare din tdmplarie PVC cu barierd termicd si geam termoizolant; peretii interiori
sunt realizafi din zidirie BCA si<irimida plini.

Finisajele exterioare: fatada - placari tip ,bond”; tAmplaria exterioara - aluminiu cu
geam termmzolant pe o portiune din suprafata spatiului comercial, acoperisul este de tip
terasa.

Pentru protectia infrastructurii, clddirea este prevdzuta cu un trotuar cu latimea
minima de 1.00 m, pe toate laturile ei.

Finisajele interioare: peretii interiori vor fi placati cu placi din gipscarton; placiri
cu faianta - spatiu de productie, vestiare, depozit materiale curatenie, grupuri sanitare,
zona depozitare si zona receptie marfs, holuri spatlu productie; pardoseli gresie
antiderapanta.

Sistemul publicitar este alcatult din casete publicitare luminoase la partea superioara:
fundal bond frezat aplicat pe cadru metallic; literele si emblemele - volumetrie din
plexiglass, cu sistem de iluminare Led in mterlor putere totald consumata 400 W. Textul
este realizat din autocolant alb.

La partea inferioara s-au folosit panouri de reclama cu autocolant aplicate peste
fatada initiald, care acoperd partea vitrata existentd. in zona vitratd panourile sunt
ancorate_de tamplaria existent prin intermediul forantelor si ancorate la partea inferioara
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a fatadei, de parapetul existent, montajul facandu-se pe placa bond ex1stenta pe soclul
cladirii. :
Dotari si echipamente: ;

Spatiul de productie este deservit de urmatoarele echlpamente' .

- Cuptor pe gaz pentru coacere produse simigerie
Cuptor pe gaz pentru coacere pizza
Cuptor electric pentru coacere produse de patiserie
1 masa frigorifica din inox pentru prelucrare pizza
1 masa frigorificd din inox pentru prelucrare sandwich
- 2 mese din inox pentru prelucrare produse simigerie
Vitrina frigorifica ingrediente pizza
- Vitrina frigorifici ingrediente sandwich
- Opdritor
5 frigidere semipreparate
2 hote profesionale
Aport aer din exterior in interior
- Aparat aer conditionat pentru asigurarea unei temperaturi optime de lucru
- Chiuvetd ustensile
- Carucioare inox cu rafturi
Chiuveta pentru spalarea miinilor

- Masina de razuit mozzarella
- Masa inox pentru modelat pizza
- Masa inox pentru tiiat pizza
Magazia este deservitd de urmatoarele echipamente:
- Rafturi de depozitare materie prima
- Rafturi depozitare sucuri
- 4 frigidere pentru materia prima

Vestiarul este dotat cu dulapuri separate pentru depomtarea echipamentului
individual de lucry, respectiv a hainelor de strads.

Punctul de lucru este previzut cu un dozator profesional' pentru prepararea
detergentilor ce asiguri igienizarea pardoselilor, suprafetelor de lucru sau a ustensilelor
de lucru si un spatiu special amenajat pentru depozitarea detergentilor si a ustensilelor
pentru dezinfectare. Ambalajele ce vor fi folosite vor fi finute in dulapuri inchise, special
amenajate.

Punctul de lucru este prevdzut cu o incapere special amenjati pentru spilarea
legumelor ce vor fi folosite in productie.

In timpul functiondrii
Pentru satisfacerea conditiei tehnice referitoare la igiena aerului, in interiorul

cladirii se va asigura ventilatia naturala cu ajutorul tAmplariei exterioare.
Bucdtdria poate fi o sursd de mirosuri care pot fi diminuate prin misuri pentru

dispersia noxelor in aer (cos de exhaustare) acestea asigurand protectie sporiti impotriva
propagarii poluantilor ce ar putea rezulta din activitate spre vecinititile locuite.
Principalele surse de emisii de poluanti evacuati in aer, sunt surse fixe dirijate, si

anume:
- - cosul de evacuare a gazelor arse de la centrala termici: incilzirea spatiilor aferente
patiseriei se realizeaza prin intermediul unei centrale termice ce functioneazi cu
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gaze naturale; sunt evacuati in atmosferd poluantii rezultati in urma procesului de
ardere a gazului metan: SOx, NOx, CO, pulberi;
- cosurile de evacuare a aerului aferent hotei care deserveste aragazul: se evacueazi
mirosuri specifice activititii de preparare a mancirurilor.
Gazele arse, rezultate in urma proceéelor de ardere a gazelor naturale sunt evacuate
- Tn atmosfera astfel:

- printr-un cos dispus pe latura Vésticé a patiseriei, pentru centrala termicd, pentru

~ cuptoarele pentru simigerie si pizza;

- printr-un cos dispus pe' latura vestica a patiseriei, pentru hote.

Pentru obiectivul studiat, exhaustarea aerului din bucitirie se va face prin hote dotate
cu filtre de carbune(pentru retinerea mirosurilor), citre cosul de evacuare care va fi
amplasat in partea vesticd a imobilului, pe fatada cu reclama luminoasi si directionat
astfel Incat sa fie minimizat potentialul disconfort olfactiv in vecinatate.

Activitdti propuse a se desfdsura in spatiul studiat

Domeniul principal de activitate al societitii este fabricarea produselor de
patiserie, careia fi corespunde grupa CAEN 1071; fast-food - grupa CAEN 5610; comert cu
amanuntul al produselor de patiserie - grupa CAEN 4724,

fn laboratorul de patiserie se vor desfasura urmaitoarele activitdti: receptia de
materii prime de origine animala si nonanimald, depozitarea si prelucrarea acestora in
produse de patiserie, preparea si ambalarea, inclusiv la comand3 a diferitelor sortimente
de pizza, depozitarea si livrarea acestora citre alte unitiiti de vinzare cu am3nuntul sau
prin magazin propriu.
Receptia produselor

fn cadrul TINERVIS GROUP S.R.L. se receptioneaza:

- Produse din carne

- Produse din lapte

- Produse de patiserie si aluat congelate

- Condirhente

- Legume si conserve de legume, etc.

Produsele se achizitioneazd doar de la furnizori autorizati/inregistrati sanitar-
veterinar. Produsele pot fi livrate la sediu de cdtre firme specializate sau pot fi
achizitionate de personalul unititii.

Depozitarea produselor
Dupa receptie, produsele sunt transferate in functie de tip si starea termic3 in:
- Depozit produse, rafturi
- Frigidere, congelatoare (legume, produse lactate, produse din carne, produse de
patiserie si aluat pizza etc.) ‘

Produsele din depozit sunt insotite de etichete ce vor contine: sortiment, nr. lot,
termen de valabilitate (in cazul in care aceste 1nf0rmat11 nu se regasesc pe produs), ziua
receptiei.

Se respecta pl'lnCIplul FIFO (primul intrat- prlmul iesit) sau FEFO (primul ce expira -
primul iesit).

Prepararea produselor

Prepararea produselor se efectueaza in spa@;lu] special amenajat, respectiv in sala de

productie.
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Decongelarea materiilor produselor de patiserie si aluatului se va realiza pe stelajele
(cdrucioarele) special destinate, pe rafturi distincte in zona inferioars fati de cele cu
produs finit (produse de patiserie) sau produs semifinit (pizza inainte de coacere). -

Produsele din carne si mozzarella se vor felia la utilajele amplasate in spatiul de
productie. Cantitatea de produs feliat3 se va utiliza ct de repede posibil, cel mult pand la
sfarsitul zilei. ;

. Legumele se vor pregiti in zona de curitare, spilare special amenajatd in cadrul
depozitului de materii prime. Se face o sortare riguroasi a produselor prelucrate, urmati
de curitare, spilare, etc.

Produsele ce necesita conditii speciale de depozitare dupa deschidere se vor eticheta

cu data deschiderii ambalajului si se vor depozita in conditiile indicate de producator.

Prepararea meniurilor se face in functie de comenzile clientilor, conform retetelor.

Dupa pregdtire produsele sunt supuse coacerii intr-unul dintre cele trei cuptoare la
parametrii prestabiliti (timp, temperaturi).

Produsele ce prezintd neconformititi in urma coacerii (produse arse, produse coapte
insuficient, produse cu formi sau culoare necorespunzitoare) se vor directiona cétre
cosul special amenajat previzut langi cuptoare.

Servirea

Dupd preparare si coacere, produsele finite sunt depozitate in vitrinele de
comercializare si apoi servite clientilor in ambalaje aprobate pentru uz in industria
alimentara.

Conform planului de situatie, amplasamentul are urméitoarele vecinititi:

- Nord: spatii comerciale; peste str. Tudor Vladimirescu, la distanta de cca. 55 m fat3
de obiectivul studiat se afli Catedrala Sfinta Parascheva;

- Est:str. Tudor Vladimirescu; clddire P+2E cu spatii comerciale la parter, la distanta
de cca. 50 m peste str. Tudor Vladimirescu;-

- Sud: spatii comerciale;

- Vest: Bulevardul Unirii; peste bld. Unirii - blocuri de locuinte P+9E cu spatii
comerciale la parter.

fn conditiile respectdrii integrale a proiectului si a recomandarilor din prezentul
studiu, distantele existente reprezinti perimetru de protectie sanitari si obiectivul poate
functiona in locatia propusa.

Pe baza informatiilor prelucrate s-a constatat ci impactul negativ este in
majoritate pe termen scurt, aferent fazei de amenajare, si poate fi minimalizat prin
respectarea i implementarea masurilor.previzute.

Conditii si recomanddri

~ Pentru diminuarea impactului pe care activitatea desfisurati in amplasamentul
-analizat o poate avea asupra populatiei rezidente, sintetizim, 2 continuare, citeva din
mdsurile esentiale pe care titularul de activitate le va avea in vedere:

- se vor respecta recomanddrile cuprinse in avizele/studiile de specialitate,
prevederile legale si normativele in vigoare; ,

- gestionarea deseurilor se va efectua in conditii de protectie a sanatitii populatiei si
a mediului supuse prevederilor legislatiei specifice in vigoare; se interzice aepozitarea
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neorganizatd a deseurilor; se vor.lua toate misurile pentru colectarea selectivd a
deseurilor pe categorii, transportul si depozitarea acestora in locuri special amenajate;

- toate activitatile vor fi planificate si desfasurate astfel incat impactul zgomotelor
sa fie redus; se interzice desfisurarea de alte activititi decit cele specifice obiectivului;
daci va fi necesar, se va suplimenta fonoizolarea cladirii;

- functionarea obiectivului si nu duci la depisirea normelor privind nivelul
zgomotului si al vibratiilor din zona de locuit previzute in Ord. 119/2014, cu completirile
si modificdrile ulterioare, in SR nr. 10009/2017 - Acustica urbani, in conformitate cu SR
IS0 1996/1-08 si SR IS0 1996/2-08;

- spatiile de productie ale patiseriei se vor ventila mecanic cu ventilatoare si
exhaustoare; emisiile si/sau evacudrile de la sursele care pot produce disconfort olfactiv
trebuie retinute si dirijate citre un sistem adecvat de reducere a mirosului; exhaustarea
se va face la distantd de ferestrele camerelor de locuit. - pentru obiectivul studiat,
exhaustarea aerului din bucitirie se va face prin hote dotate cu filtre de cirbune(pentru
retinerea mirosurilor), citre cosul de evacuare care va fi amplasat in partea vestici a
imobilului, pe fatada cu reclama luminoasi si directionat astfel incit si fie minimizat
potentialul disconfort olfactiv in vecinitate;

- beneficiarul proiectului se va asigura ci toate operatiile de pe amplasament si se
realizeze In aga fel incat emisiile si mirosurile si nu determine deteriorarea calititii
aerului, dincolo de limitele amplasamentului;

- Impotriva senzatiei de disconfort a populatiei prin producerea de eventuale
zgomote, vibratii, mirosuri, praf, fum a investitiei propuse, care afecteazi linistea publici
sau locatarii adiacenti obiectivului se vor asigura mijloacele adecvate de limitare a
nocivitatilor, astfel incit sa se Incadreze in normele din standardele in vigoare.

Concluzii

Studiul de evaluare a impactului asupra sinititii populatiei a analizat impactul
proiectului asupra factorilor de mediu care ar putea influenta starea de sinitate si
confortul populatiei rezidente, misurile propuse pentru minimalizarea efectelor negative
si accentuarea efectelor pozitive ale realizarii si functiondrii obiectivului precum si
impactul asupra determinantilor sanatatii.

Pe baza informatiilor prelucrate s-a consratat cd impactul negativ este in majoritate
pe termen scurt, aferent fazei de constructie, si poate fi minimalizat prin respectarea si
implementarea masurilor enumerate.

In documentatie au fost previzute mésuri de protectie privind reducerea impactului
asupra mediului si a sanatatii populatiei. Respectarea acestor misuri si a conditiilor
tehnice privind dotdrile, cit si exploatarea fn conditii de siguranti a instalatiilor in sistem
monitorizat vor conduce la diminuarea impactului asupra mediului si sdnatatii populatiei.

Calitatea vietii si standardele de viata ale comunitétii locale nu vor fi afectate negativ
in conditii normale de functionare a obiectivului.

Desfagurarea activitatii de productie patiserie Tn spatiul studiat, nu va avea un
impact negativ asupra s3n3titii sau confortului populatiei, avind in vedere c:
- blocul a fost prevazut din constructie cu spatii comerciale la parter;
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- beneficiarul a obtinut acordul vecinilor directi ai spatiului respectiv 51 al
asociatiilor de proprietari; , . :

- 1In spatiul sudiat nu se vor organiza evenimente care ar putea genera zgomote (
nunti, cumetrii, aniversari, etc.); : :

- activitatea propusi nu este generatoare de zgomote, vibratii, praf, fum, gaze toxice
sau iritante. Spatiile de productie vor fi ventilate mecanic cu ventilatoare si exhaustoare,
restul spatiilor se vor ventila natural prin intermediul ferestrelor prevazute cu ochiuri
mobile.

Coborand concluziile anterioare, considerim ci activitifile care se vor desfisura
In cadrul acestui obiectiv de investitie nu vor afecta negativ confortul si starea de sinitate
a populatiei din zon4.

Considerdm cd obiectivul de investitie “Intrare in legalitate - Schimbare destinatie
din spatiu comercial in spatiu productie patiserie - fird modificdri structurale si montare
firmd luminoasd - constructie provizorie pe durata valabilitdtii actului aditional la
contractul de inchiriere nr. 2020011/11.02.2021" situat in Str, B-dul. Unirii, Nr. 50, Bl 54,
Mun. Focsani, Jud. Vrancea, poate avea un impact pozitiv din punct de vedere socio-
economic si administrativ in zona, iar eventualul impact negativ asupra sinititii
populafiei poate fi evitat prin respectarea conditiilor enumerate.

Referent,
Dr. Chirild loan
Medic Primar Igiend
Doctor in Medicini




