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IX. REZUMAT

Beneficiar: CXAM CIUCIUR PROD S.R.L., CUI: 48352940 ]2023000497393, Sat
Gugesti, Comuna Gugesti, Strada Soarelui, Nr. 7, Judetul Vrancea

Obiectiv de functional: "CARMANGERIE”, situat in sat Gugesti, comuna Gugesti,
strada Soarelui, nr. 7, judetul Vrancea

Amplasamentul obiectivului studiat este situat in sat Gugesti, comuna Gugesti,
strada Soarelui, nr. 7, judetul Vrancea

Conform contractului de comodat amplasamentul studiat se afla In proprietatea
sotilor Ciuciur Nelu si Ciuciur Steluta-Silvica si este detinut de catre XCAM CIUCIUR PROD
S.R.L. pentru o perioada de 25 de ani prin contract de comodat.

Imobilul are suprafata de 1776 mp.

Pe amplasament isi desfasoara activitatea XCAM CIUCIUR PROD S.R.L. ce are ca
obiect de activitate: ,fabricarea produselor din carne, prelucrarea si conservarea carnii -
cod CAEN 1013” conform certificatului constatator.

Imobilul nu se afld in listele monumentelor istorice si/sau ale naturii ori in zona
de protectie a acestora.

Folosinta actuald: Zona pentru locuinte si functiuni complementare existente.

Zona functionala conform PUG: zona pentru locuinte si functiuni complementare
existente UTR2.

Beneficiarul doreste evaluarea impactului asupra populatiei pentru obiectivul
functional -carmangerie, in urma recomandarii inspectorilor DSP Vrancea mentionatd in
procesul verbal nr. 683 din 14.10.2025.

Situatia existentd

Pe amplasamentul studiat, beneficiarul a edificat o cladire cu destinatia
,carmangerie” pentru care a obtinut Certificatul de urbanism nr. 14 din 12.03.2020. La
finalul lucrarilor beneficiarul a solicitat asistenta de specialitate de sanatate publica iar
in urma analizei documentatiei s-a constatat ca investitia este in concordanta cu normele
de igiena si sanatate publica fiind emisa notificarea DSP 13706/11.11.2022.

Carmangeria functioneaza fiind autorizatd din punct de vedere Sanitar-veterinar
cu autorizatia nr. 16915 din 20.11.2025.

Constructia destinata carmangeriei are regim de inaltime parter iar in interiorul
acesteia de la finalizarea constructiei si documentatiei aferente, societatea CXAM CIUCIUR
PROD S.R.L. desfdsoara activitati de fabricarea produselor din carne, prelucrarea si
conservarea carnii conform codului CAEN-1013.

Carmangeria are urmatoarele caracteristici tehnice:

= fundati din beton armat;
" structura de rezistenta din cadre profile metalice;
= pereti interiori si exteriori din panouri termoizolante (sandwich);
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= acoperis tip sarpantd din profile metalice cu Invelitoarea din panouri termoizolante
(sandwich);

= tampldrie din PVC cu geam termopan si plase protectie insecte;

» pardoseala mozaic vopsitd cu vopsea epoxidica;

Bilant teritorial
= Suprafatd teren: 1776 mp;
= Suprafatd construitad hala: 275 mp;
» Suprafatd desfasurata hala: 275 mp;
= Anexe cord C2+C3: Sc/Sd = 62 mp;
= POT: 19.09 %;
= CUT: 0.19.

Descriere functionala

Spatiu transare produse de carmangerie

Spatiul de transare a produselor de carmangerie are dotare urmatoarele utilaje -
sterilizator cutite, fierastrau banzic, fierastrau electric pentru transare, malaxor, masina
de tocat, butuc ecologic pentru transare cu blat, masa lucru din inox pentru transat carne,
carucior cu carlige pentru transport produse.

Spatiul mai este dotat cu o chiuvetd inox eu actionare la pedala pentru igienizarea
personalului la schimbarea operatiilor de lucru si o chiuveta inox bicompartimentata
pentru spdlarea si dezinfectia ustensilelor folosite in procesul de productie dotata cu un
corp suspendat pentru substante igienizare destinate pentru spalarea si dezinfectia
ustensilelor.

Produsele obtinute in sala de transare in urma operatiilor de transare, dezosare
sunt: piese came transatd, carne lucru, slanind, came preparata (pasta de mici, mici).
Acestea sunt destinate pentru spatiul frigorific de depozitare in vederea comercializarii
in stare proaspata sau pentru spatiul de lucru al carmangeriei in vederea prelucrarii si
obtinerii de produse destinate pentru afumare-cotlet, ceafd, muschi, costita, pastramg,
carnati- sau in stare proaspdtd urmand a fi depozitata in depozitul frigorific de depozitare
produs finit.

Spatiu prelucrare produse de carmangerie

Spatiul de fabricare a produselor de carmangerie cu destinatia pentru afumare sau
in stare proaspata are in dotare urmatoarele utilaje - masa lucru preparare produse de
carmangerie, masa lucru cu aparat de tras mici, carnati, masina de tocat came cu malaxor,
chiuveta eu pedala pentru igiena mainilor personalului, sterilizator cutite.

In spatiul de fabricare a produselor de carmangerie se obtin produse pentru
afumare sau produse in stare proaspata. Produsele in stare proaspata obtinute se
depoziteaza in depozitul frigorific de depozitare produs finit, iar produsele destinate
pentru afumare urmeaza fluxul tehnologic stabilit.

Spatiu receptie si depozitare materii prime -carcasd porc
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In spatiul de receptie se desfisoard activitatea de receptie a cirnii de porc sub
forma ce carcasd, dupa care aceasta este introdusd in camera frigorifica. Spatiul de
receptie este dotat cu linie aeriana, cu carlige de inox respectandu-se distanta
corespunzdtoare Intre carcase. Camera frigorifica este dotata cu carlige si rafturi de inox
si asigura o temperatura de 0-4 °C.

Temperatura in depozitul frigorific se monitorizeaza cu ajutorul termometrului
electronic aflat pe usa depozitului frigorific si se Inregistreaza in registrul de
monitorizare. Monitorizarea temperaturii se va face de doud ori pe zi.

La scoaterea materiei prime din depozit se respecta principiul FIFO.

Spatiile de depozitare sunt igienizate corespunzator iar operatiile de dezinfectie,
dezinsectie si deratizare sunt facute conform programelor de igienizare.

Spatiu receptie si depozitare condimente, ambalaje, etichete
Spatiul este dotat cu un frigider pentru mate si rafturi pentru depozitarea
condimentelor, ambalaje destinate ambalarii produselor finite.

Celule de afumare produse de carmangerie

Carmangeria are in dotare 3 celule de afumare a produselor de carmangerie.
Carucioarele cu produse sunt transferate in celulele clasice de afumare unde afumarea se
realizeaza cu lemn de esenta tare -lemn de fag.

La tratamentul termic se verificd temperatura in centrul geometric al produsului
cu termometrul tip sonda. Temperatura optima este de 80-110 °C, timp de 2-3 ore pentru
specialitatile traditionale.

Spatiu zvdntare produse de carmangerie dupd afumare

Dupa tratamentul termic carucioarele sunt transportate in spatiul de zvantare
unde se face dusarea si rdcirea produselor afumate. De aici sunt transportate pentru
ambalare si depozitare in depozitul produs finit.

Spatiu depozitare produs finit - piese transate, produse proaspete

Spatiul de depozitare a produsului finit - piese transate, produse proaspete -are in
dotare doud vitrine frigorifice ce asigurda o temperatura de depozitare de 0-2 °C,
umiditatea relativa a aerului de 75-80 % si timp de depozitare de maxim 48 h.

Spatiu depozitare produs finit - produse de carmangerie afumate

Produsele de carmangerie afumate sunt depozitate in camera frigorifica urmand
a fi livrate in magazinele proprii sau la terti. Camera frigorifica asigura o temperaturd de
depozitare de 0-2 °C si o umiditate relativa a aerului de 75-80 %.

Spatiu livrare produse de carmangerie
Spatiul de livrare a produselor finite este dotat cu o0 masa de lucru din inox, cantar
electronic, documente.
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Camerd frigorificd pentru maturare produse
Camera frigorifica pentru maturare produse de carmangerie este dotatd cu rafturi
inox, carucior cu carlige pentru depozitare produse si transport.

Spatiu pentru maturare produse

Acest spatiu este destinat pentru maturare produse de carmangerie de scurta
duratd si va este cu rafturi inox, cdrucior cu carlige pentru depozitare produse si
transport.

Spatiu igienizare navete, cdrucioare inox -(6 nivele pentru produse destinate
afumdrii)
Spatiul este dotat cu chiuveta inox bicompartimentata pentru spdlarea si
dezinfectia navetelor, carucioare produse folosite in procesul de productie.
Spatiul de igienizare navete si carucioare inox este compartimentat in trei spatii
astfel:
= spatiul depozitare navete murdare din traseu;
= spatiul de igienizare/dezinfectie navete;
= gspatiul uscare si depozitare navete igienizate.
Spatiul are asigurat un fiset depozitare substante de igienizare/dezinfectie si
materiale In acest scop.

Spatiu depozitare ustensile, materiale si substante igienizare pentru spatiile de
productie

Spatiul de depozitare a ustensilelor, materialelor si substantelor igienizare/
dezinfectie pentru spatiile de productie este dotat cu o pompa de inalta presiune, fiset eu
substante detergente si dezinfectante, mopuri cu suport de uscare, teuri eliminare apa,
galeti marcate pe spatii si suprafete, bureti.

Spatiu igienizare ustensile destinate igienizdrii spatiilor de productie
Spatiul este dotat cu caditda pentru igienizarea mopurilor, lavete, teuri, fiset
substante igienizare, suport uscare mopuri.

Filtru sanitar pentru personal

Dotat cu fiset haine oras, fiset haine lucru, dus, chiuveta personal, distribuitor
sdpun lichid antibacterian, distribuitor prosop de hartie, fiset substante igienizare, suport
uscare mopuri.

Grup sanitar pentru personal
Dotat cu chiuveta eu oglindd, distribuitor sapun lichid antibacterian, distribuitor
prosop de hartie, vas wc.

Afumatoare
Pe amplasamentul CXAM CIUCIUR PROD S.R.L. se regdsesc 3 afumatori folosite
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pentru prepararea produselor din carne in mod traditional prin tratare termica si cu fum.

Fiecare afumatoare beneficiaza de un cos cu inaltimea de 11 m de la sol, cu
diametrul de 200 mm.

Temperatura medie in perioada de functionare este de 80 °C.

Afumatorile sunt alimentate cu lemn de fag. La capacitate maxima se utilizeaza 3
kg de lemn de fag pe ora.

Fiecare afumdtoare are o putere nominala de maxim 12.583 kW.

FLUX TEHNOLOGIC

Flux tehnologic de transare carcase porc - piese anatomice distincte

Fluxul tehnologic de transare cariase porc descrie modul si conditiile de transare,
dezosare si alegere a carnii provenita din carcase de porc si din piese anatomice distincte.
Fluxul tehnologic de transare, dezosare si alegere al carnii se va aplica in cadrul
carmangeriei.

Fluxul tehnologic de transare carcase porc este precedat de activitdtile:
» Recepta calitativa si cantitativad a materiilor prime (carcase de porc):
= Depozitare materie prima: carcasa de porc:
= Depozitare materiale auxiliare

Procesul de transare cuprinde urmdtoarele operatii:
® receptia si depozitarea materiei prime;
» receptia si depozitarea ambalajelor;
® transarea propriu-zisa;
= ambalarea;
»  etichetarea;
= livrarea sortimentelor rezultate in urma transarile dezosarii si alergenii carni pe
calitati.

Transare si dezosare carcase

Materia prima pentru sectia transare este reprezentatd de semicarcase de porc si
piese anatomice distincte.

Seful sectiei transare, in prezenta gestionarului, verifica calitatea carcaselor si
semicarcaselor, prin examen vizual. Acestea trebuie sa corespundad parametrilor
specificati in instructiunea tehnologica.

Semicarcasele de porc se transeaza In urmatoarele portiuni anatomice
" pieptul;
= slanina;
" spata cu rdsolul din fatg;
* muschiuletul;
= garful (ceafa + cotlet);
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= pulpa cu rasolul din spate.

In urma transarii, dezosarii si alegerii cirnii de porc se mai obtin urmétoarele sortimente:
® carne lucru porc provenita din dezosarea spetei fara slanina de acoperire, din fleicg,
din fasonarea carnii de porc pentru salamurile fierte si dublu afumate;
" carnea sangeratd cuprinde portiunea carnoasa din jurul plagii de sangerare;
= goriciul este fasonat cu masina de desoricat pentru indepartarea grasimii;

Etichetarea-ambalarea
CESA aplica etichetele specifice pentru flecare produs iar apoi produsele sunt
ambalate in 1azi spdlate si dezinfectate in prealabil.

Depozitarea
Depozitarea se face in spatiile frig din depozitul produs finit, la temperatura de 0-
4 °C, umiditatea relativa a aerului de 75-80% si timp de maxim 48 h.

Livrare

Se face in magazinul propriu avizat sanitar veterinar, prevazut cu instalatii
frigorifice, unde se pdstreaza o temperatura de 3-4 9C sau la diversi clienti externi
autorizati sanitar-veterinar.

Pe tot fluxul tehnologic se monitorizeaza toate fazele de lucru, se respecta procesul
de trasabilitate al produsului.

Flux tehnologic pentru fabricarea afumaturilor traditionale din carne de porc
Fabricare a afumadturilor traditionale (cotlet de porc fara os, carne pulpa porc,
muschiulet de porc, piept de porc fasonat, coasta crudd, oase garf proaspete, ciolan
proaspat, gusa cu sorici, slanina fasonatd) se va aplica In cadrul carmangeriei astfel.
Materiile prime utilizate sunt urmdtoarele:
= cotlet de porc fara os;
® carne pulpa porg;
* muschiulet de porc;
= pieptde porc fasonat;
= coasta cruda;
* oase garf proaspete;
» ciclan proaspat;
® gusa cu sorici;
* sldnina fasonata.

Materiile prime si auxiliare
Materiile auxiliare utilizate sunt urmatoarele:
= condimente naturale (piper, cimbru, usturoi, sare).
Materiile auxiliare sunt cantdrite in conformitate cu retetele aprobate / flecare sortiment.

Conservarea materiilor prime
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Materiile prime:
= cotletde porc fara os;
= carne pulpa porg;
* muschiulet de porc;
= pieptde porc fasonat;
= coasta cruda;
* oase garf proaspete;
= ciolan proaspat;
® gusa cu sorici;
® slanina fasonata -se leaga la unul din capete in sectia de transare cu sfoara si se
depoziteaza in camere frigorifice la temperatura de 0-4 grade C.

Materiile prime se introduc In vase de marime corespunzdtoare cu saramurd unde
se conserva prin sdrare umeda timp de 24 ore la temperatura de 0-4 grade C pentru cotlet
de porc fara os, carne pulpa porc, muschiulet de porc, piept de porc fasonat, coasta cruda
si 48 ore la temperatura de 0-4 grade C pentru ciolan, slanina fasonata si gusa cu sorici.

Slanina se sdreaza uscat (1,8 kg/100kg materie prima) si se lasa la maturat cel
putin 48h. Saramura se prepara astfel: la 100 litri apa se adauga 10 kg amestec sdrare si
condimentele.

Materialele auxiliare
Materialele auxiliare utilizate sunt urmatoarele: sfoard, etichete, navete PVC,
hartie pergament alba.

Asezarea pe cdrucioare

Dupa maturarea bucatile se scot din bazine si se lasd la scurs, apoi se insird pe bete
carucioarelor astfel incat bucatile sa nu se atinga intre ele.

Fiecare carucior va fi inscriptionat cu eticheta pe care sunt mentionate:
sortimentul, data fabricatiei.

Tratamentul termic

Tratamentul termic se efectueaza in celulele de afumare clasica, cu lemne, unde se
verificd temperatura in centrul geometric al produsului cu termometrul tip sonda.
Carucioarele sunt transferate in celulele clasice de afumare unde afumarea se realizeaza
cu lemn de esenta tare. Fazele tratamentului termic sunt urmatoarele:

Faza Tip de celula Temperatura | Timp Tip produs

Afumare | Clasica de afumare | Temperatura: | 1 ora si | Slanind afumata
75-80 °C 30 min

Afumare | Clasicd de afumare | Temperatura: | 3 ore Cotlet de porc fara os, carne pulpa porc,
75-80 °C muschiulet de porc, piept de porc fasonat,

coasta cruda, ciolan afumat,

Afumare | Clasica de afumare | Temperatura: | 4 ore Ciolan afumat

75-80 °C

*temperatura in centrul geometric 72 °C, timp de 2 minute.
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Dusarea / rdcirea sortimentelor

Dupa terminarea tratamentului termic, afumaturile traditionale sufera un proces
de dusare, Intr-o incdpere speciald. Dusarea consta in stropirea (prin intermediul unor
dusuri), cu picaturi fine de ap4, ce au rolul de a raci brusc produsul.

Dusarea are rolul de a scadea temperatura produselor inainte de a intra in
depozitul de racire.

Depozitarea sortimentelor

Depozitarea produselor se realizeazd In spatii frigorifice, dotate cu instalatii
frigorifice care permit mentinerea unei temperaturi constante si pot fi reglate in functie
de cantitatea introdusa.

Etichetarea / ambalarea sortimentelor
Produsele finite din depozit se eticheteaza astfel:
» lafiecare bucata se ataseaza o eticheta aferenta sortimentului.
Ambalarea se realizeaza in navete PVC, captusite cu hartie pergament.
La cererea clientilor, etichetarea se poate efectua si cu etichete tip bizerba / flecare
sortiment.

Livrarea sortimentelor
Livrarea sortimentelor se realizeaza pe baza comenzilor primite de la magazinele
proprii sau de la terti.
® Produsele flinte sunt cantdrite, lotizate / comenzi. Se intocmeste nota de cantar,
avizul de expeditie si declaratia de conformitate si se transporta paletul cu navetele in
care se afla produsele la rampa de livrare. Transportul se realizeaza prin intermediul
transpaletelor hidraulice.
= Mijloacele de transport cu care se efectueaza livrarea trebuie sa fie igienizate,
curatate si izolate termic pentru a asigura mentinerea temperaturii necesare pastrarii
calitatilor organoleptice, fizico-chimice si microbiologice ale sortimentelor.

Carnea de porc folositd in procesul de productie este achizitionata de la abatoare
autorizate, sub forma de carcasa sau gata transata.

Produsele de carmangerie care se prepara in unitate se fac in cantitati mici, pentru
o0 zi si se depoziteaza direct In camerele frigorifice din spatiul de depozitare, de unde se
livreaza magazinelor proprii sau la terti.

Societatea a implementat sistemul de management al sigurantei alimentului SR
[S022000 :2018 (HACCP) incepand cu data punerii in functiune a sectiei de carmangerie.

Vecinatati
Conform planului de amplasament si documentatiei depuse, obiectivul studiat are
urmatoarele vecinatati:
= NORD: strada Soarelui la limita amplasamentului; locuinte la distanta de cca 15 m, 3
m, 110 m fata de limita amplasamentului si la distanta de cca 30 m, 50 m, 125 m fata
de clddirea carmangeriei;
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= NORD-EST: strada Soarelui la limita amplasamentului; locuinte la distanta de cca 15
m, 30 m, 45 m fatd de limita amplasamentului si la distanta de cca 30 m, 45 m, 60 m
fatd de cladirea carmangeriei;

= EST: locuinte si anexe gospodaresti la distanta de cca 2 m, 20 m, 35 m fata de limita
amplasamentului si la distanta de cca 19 m, 35 m, 50 m fata de cladirea carmangeriei;

= SUD: teren neconstruit la limita amplasamentului; locuinte la distanta de cca 35 m,
45 m, 50 m fatd de limita amplasamentului si la distanta de cca 55 m, 70 m, 75 m fata
de clddirea carmangeriei;

= SUD-VEST: teren neconstruit la limita amplasamentului; locuinte la distanta de cca
35m, 40 m, 55 m, 65 m fata de limita amplasamentului si la distanta de cca 55 m, 60
m, 70 m, 75 m fatd de cladirea carmangeriei;

= VEST: locuinte la distanta de cca 3 m, 15 m, 25 m fatd de limita amplasamentului si
la distanta de cca 4,70 m, 17 m, 27 m de cladirea carmangeriei.

Accesul in incintd se realizeaza pe latura de nord-vest a amplasamentului, din
strada Soarelui.

In conditiile respectarii integrale a documentatiei prezentate si a recomandarilor
din prezentul studiu, distantele existente pot fi considerate perimetru de protectie
sanitara si obiectivul poate functiona pe amplasamentul existent.

Consideram ca activitatile care se vor desfasura in cadrul obiectivului studiat nu
vor afecta negativ confortul si starea de sandtate a populatiei din zong, prin aplicarea
masurilor prevazute.

Evaluarea impactului a fost realizatd printr-un studiu care a analizat potentialii
factori de risc din mediu precum si recomandarile care au ca scop minimalizarea efectelor
negative.

Valorile estimate prin modelele de dispersie pentru oxizi de azot (NOx), rezultate
din procesul de ardere a lemnului de fag de la afumadtoare, in conditii atmosferice
obisnuite sunt de 0,2437 pg/mc. In conditii atmosferice defavorabile pot apirea valori,
de maxim 0,4960 pg/mc, situandu-se mult sub concentratiile maxime admise (CMA) de
legislatia in vigoare.

Valorile estimate prin modelele de dispersie pentru oxizi de sulf (S0:) si rezultate
din procesul de ardere a lemnului de fag de la afumatoare, in conditii atmosferice
obisnuite sunt de 0,02216 pg/mc. In conditii atmosferice defavorabile pot apirea valori
de maxim 0,04509 pg/mc, situandu-se mult sub concentratiile maxime admise (CMA) de
legislatia in vigoare.

Valorile estimate prin modelele de dispersie pentru pulberi (PM10) rezultate din
procesul de ardere a lemnului de fag de la afumatoare in conditii atmosferice obisnuite
sunt de 0,1108 pg/mc. In conditii atmosferice defavorabile pot apirea valori de maxim
0,2255 pg/mc, situandu-se mult sub concentratiile maxime admise (CMA) de legislatia In
vigoare.

Pe amplasament functioneaza trei afumatori identice, iar valorile cumulative
estimate pentru emisiile generate prin arderea lemnului de fag se situeaza cu mult sub
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limitele legale: NOx - 0,7311 pg/mc, SO, - 0,06648 ug/mc si pulberi PM10 - 0,3324
pug/mc, toate fiind mult sub concentratiile maxime admise in legislatia in vigoare. De
asemenea, indicii de hazard (HI) calculati pentru cele mai apropiate locuinte, situate la
4,7 m sunt sub valoarea 1, ceea ce indica faptul ca nu exista risc potential de toxicitate
pentru populatie in conditii atmosferice obisnuite.

Impactul asupra factorilor de mediu determinanti ai sanatatii

Studiul de evaluare a impactului asupra sanatatii populatiei a analizat impactul
proiectului asupra factorilor de mediu care ar putea influenta starea de sandtate si
confortul populatiei rezidente, masurile propuse pentru minimalizarea efectelor negative
si accentuarea efectelor pozitive ale realizarii si functionarii obiectivului precum si
impactul asupra determinantilor sanatatii.

Consideram ca activitatile care se desfasoara in cadrul acestui obiectiv nu creeaza
premisele afectdrii negative a confortului si stdrii de sandtate a populatiei din zona.

In perioada de functionare, pot apirea acute de zgomot datoritd cresterii
traficului, sau datorita altor activitati specifice, Insa acestea se vor manifesta momentan,
pe perioade scurte de timp.

In faza de functionare, prin implementarea misurilor si recomandirilor din
prezentul studiu nu se preconizeaza sd fie generate substante si preparate chimice
periculoase care sa afecteze factorii de mediu, deoarece prin activitatea carmangeriei se
evacueazd in atmosferd noxe sau mirosuri Intr-o cantitate ce nu va influenta negativ
calitatea vietii locuitorilor din vecindtate.

Impactul activitatilor de pe amplasament asupra atmosferei va fi nesemnificativ,
daca masurile ce se vor adopta vor situa poluarea in limitele concentratiilor admise
pentru poluantii din emisiile atmosferice.

Functiunea obiectivului studiat, nu are impact semnificativ asupra solului si apelor
subterane, in conditiile respectarii tehnologiilor de pe amplasament, conform
reglementdrilor tehnice in vigoare, respectiv a adoptdrii masurilor tehnice si
operationale stabilite, pentru exploatarea functiunii obiectivului studiat.

Se vor asigura toate instalatiile si echipamentele necesare pentru protectia/
stingerea incendiului: stingatoare, iluminat de siguranta, hidranti exteriori, instalatii de
semnalizare si detectie conform scenariului de siguranta la incendiu, iar planul de
evacuare in caz de incendiu va fi afisat la vedere in incinta clinicii.

Impotriva senzatiei de disconfort a populatiei prin producerea de eventuale
zgomote, vibratii, mirosuri, praf, fum a obiectivului, care afecteaza linistea publicd sau
locatarii adiacenti se vor asigura mijloacele adecvate de limitare a nocivitatilor, astfel
incat sa se incadreze in normele din standardele in vigoare.

Prin functionarea acestui obiectiv, cu respectarea masurilor de diminuare a
impactului pentru fiecare categorie de factor de mediu, se considera ca prognoza asupra
calitatii vietii se mentine In conditii normale, iar prin activitatea sa, conditiile sociale ale
comunitatii se vor imbunatati.

In conditiile respectirii integrale a proiectului, obiectivul de investitie poate avea
un impact pozitiv din punct de vedere socio-economic in zond, iar eventualul impact
negativ asupra sanatatii populatiei poate fi evitat prin respectarea urmatoarelor conditii.
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Conditii si recomandari

Pentru diminuarea impactului pe care activitatea desfasuratd in amplasamentul
analizat o poate avea asupra populatiei rezidente, sintetizam, in continuare, cateva din
masurile esentiale pe care titularul de activitate le va avea in vedere.

Pentru functionarea acestui obiectiv se vor respecta recomandarile cuprinse n
avizele / studiile de specialitate, prevederile legale si normativele in vigoare.

Activitatea de pe amplasament trebuie sa se desfdsoare cu asigurarea si
implementarea tuturor masurilor de reducere a impactului asupra fiecarui factor de
mediu, asa cum au fost propuse in prezentul studiu.

Se propun diferite masuri pentru minimizarea si/sau evitarea potentialelor
impacturi asupra mediului. Mdsurile generale de reducere includ conformarea cu
reglementdrile nationale si europene si respectarea prevederilor planurilor si
programelor locale, regionale si nationale, care au legatura cu acest proiect.

Masuri propuse pentru reducerea impactului asupra aerului

Beneficiarul proiectului se va asigura ca toate operatiile de pe amplasament sa se
realizeze in asa fel incat emisiile sa nu determine deteriorarea calitatii aerului, dincolo de
limitele amplasamentului; se vor planifica si gestiona activitatile din care pot rezulta
mirosuri dezagreabile, sesizabile olfactiv, tindnd seama de conditiile atmosferice,
evitandu-se perioadele defavorabile dispersiei pe verticala a poluantilor (inversiuni
termice, timp Innourat), pentru prevenirea transportului mirosului la distante mai mari.

In perioada de functionare a obiectivului se vor avea in vedere urmdtoarele:

" se va urmdri desfasurarea procesului tehnologic, astfel Incat sd nu se produca
fenomene de poluare;

= efectuarea activitatilor de transport, manipulare, pregatire deseuri strict in spatiile
special destinate si cu autovehicule/echipamente/utilaje adecvate;

= platforma destinatda pentru depozitarea recipientelor de colectare selectiva a
deseurilor menajere va fi amenajatd la distanta de minimum 10 m de ferestrele
locuintelor;

= gspatiile amenajate pentru gararea si parcarea autovehiculelor vor fi situate la
distanta de minimum 5 m de ferestrele camerelor de locuit;

® planificarea activitatilor din care pot rezulta mirosuri dezagreabile persistente,
sesizabile olfactiv, tindnd seama de conditiile atmosferice, astfel incat sa se evite
perioadele defavorabile dispersiei pe verticald a poluantilor (inversiuni termice,
timp innourat), pentru prevenirea transportului mirosului la distante mari; se va face
instruirea personalului pentru a-si desfasura activitatea astfel incat nivelul mirosului
sa fie minim;

= filtrele hotei vor fi intretinute corespunzadtor, pentru asigurarea Incadrarii
poluantilor in limitele maxime admise de legislatia in vigoare. Pentru evacuarea
gazelor arse exista o tubulatura dotatd cu filtre pentru retinerea noxelor si a
mirosurilor, care exhausteaza printr-un cos cdtre exterior;

" pentru o mai bund performanta in retinerea mirosurilor neplacute, se recomanda
suplimentarea filtrului, inclusiv cand hota este folosita la capacitatea maximd;
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® se va asigura mentenanta sistemului de exhaustare si filtrele vor fi inlocuite cu
frecventa necesard pastrdrii eficientei in retinerea mirosurilor. Totodata se
recomandd curdtarea regulatda a echipamentelor folosite in cadrul carmangeriei
pentru a preveni acumularea de grasimi si reziduuri care pot produce mirosuri
neplacute.

= exploatarea si intretinerea corespunzdtoare a tuturor echipamentelor si utilajelor
din dotarea instalatiilor existente pe amplasament;

= respectarea tehnologiilor specifice fiecarei activitati;

" se va asigura exhaustarea gazelor de ardere de la afumatori astfel incat sa nu
deranjeze locuitorii ansamblului (la distantd de ferestrele camerelor de locuit);

= beneficiarul va avea in vedere elaborarea un plan de gestionare al disconfortului
olfactiv si se vor aplica masurile stabilite care sa conducd la diminuarea
disconfortului olfactive (de ex. intretinerea corespunzatoare a sistemului de filtrare
a gazelor exhaustate, suplimentarea sistemului de filtrare cu filtre de carbune
eficiente, care sa retina mirosurile - in functie de necesitate), In conformitate cu
Legea nr. 123 din 10 iulie 2020 pentru modificarea si completarea Ordonantei de
Urgenta a Guvernului nr. 195/2005 privind protectia mediului si se va implementa:
un program de evaluare utilizand metoda grila, conform EN 16841-1: 2016, pentru
determinarea nivelului de expunere la miros in aerul ambiental intr-o zona de
evaluare definitd, pentru a determina distributia frecventei expunerii mirosului pe o
perioadd suficient de lunga (6 sau 12 luni) pentru a fi reprezentativda pentru
conditiile meteorologice de pe amplasamentul studiat; sursele de miros se vor studia
atat in interiorul amplasamentul, cat si in afara zonei de evaluare;

® se va institui un sistem de control si monitorizare a surselor generatoare de emisii
poluante in mediu si se vor asigura dotdrile pentru reducerea impactului asupra
mediului si sdndtatii umane;

= serecomanda sd se instaleze sisteme de captare si tratare a gazelor, precum si masuri
de reducere a produsilor generatori de mirosuri nepldacute. De asemenea, este
importantd monitorizarea constantd a emisiilor pentru a asigura respectarea
normelor de calitate a aerului;

* camadsurd suplimentara de protectie, daca se va considera necesar, se pot monitoriza
atat emisiile, cat si imisiile in zonele locuite (receptorii sensibili din vecinatate), dupa
un plan de monitorizare stabilit de comun acord cu APM prin analize de aer efectuate
de un laborator acreditat, la limita cu cea mai apropiata locuinta. Depasirea valorilor
prevazute in normele sanitare va conduce la aplicarea de masuri tehnice,
organizatorice si/sau limitarea activitdtii poluatoare;

® se va institui un sistem de control si monitorizare a surselor generatoare de emisii
poluante in mediu si se vor asigura dotdrile pentru reducerea impactului asupra
mediului si sandtatii umane;

= pentru satisfacerea conditiei tehnice referitoare la igiena aerului, in interiorul cladirii
se va asigura ventilatia naturala prin ochiurile mobile din tamplariile exterioare, iar
cea artificiald prin instalatii de ventilatie si climatizare;
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= fnexploatare se va prevedea evitarea riscului de producere a substantelor nocive sau
insalubre in instalatiile de Incadlzire, ventilare si canalizare si posibilitatea de curatire
a instalatiilor care sa impiedice aparitia si dezvoltarea acestor substante;

= deseurile rezultate din activitatea spatiului de alimentatie publica vor fi colectate si
depozitate temporar in containere special amenajate, conforme cu normele sanitare
si de mediu. Acestea vor fi ulterior ridicate de catre servicii specializate de
salubritate.

Titularul de activitate este responsabil de gestionarea oricaror situatii, pentru a
nu crea disconfort vecinilor.

Carmangeria poate genera un nivel moderat de disconfort olfactiv din cauza
afumatorilor si evacudrilor hotelor, dar disconfortul poate fi substantial redus prin
aplicarea madsurilor tehnice recomandate (optimizarea tirajului, utilizarea lemnului
corespunzdtor, intretinerea exhaustoarelor, programarea ciclurilor de afumare in
intervale adecvate etc.).

Prin folosirea lemnului de fag si prin intretinerea corespunzatoare a cosurilor si
afumatorilor, gradul de disconfort olfactiv poate fi redus semnificativ.

In vederea minimizdrii impactului olfactiv asupra vecindtdtilor, beneficiarul va
instala pe traseul de evacuare a fumului din afumdtori un sistem de filtrare cu cdrbune activ
granular (GAC). Acest tip de filtru functioneazd pe principiul absorbtiei compusilor organici
volatili (VOC) responsabili de miros, avdnd o eficientd de 80-95% in reducerea
disconfortului olfactiv. Filtrele cu cdrbune activ reprezintd solutia cea mai eficientd din
punct de vedere al raportului cost-beneficiu pentru acest tip de activitate.

Aceasta masurd de reducere a emisiilor are o eficienta dovedita de 80-95% in
retentia compusilor organici volatili responsabili de miros, contribuind la respectarea
prevederilor Ordinului 119/2014 privind normele de igiena si sanatate publica.

Conform declaratiei de acord notariale depuse la dosar, a domnului Moise Nicu,
acesta fost de acord cu amplasarea obiectivului studiat asumdndu-si eventualul disconfort
datorat carmangeriei ce functioneazd pe amplasamentul din vecindtate.

Mdsuri propuse pentru diminuarea impactului asupra apelor, solului si subsolului

In perioada de functionare

Alimentarea cu apa pentru zona studiata se va face de la sistemul centralizat de
alimentare cu apd al municipiului, care asigura debitul si presiunea necesare functionarii
obiectivului propus. Aceasta sursa va asigura debitul necesar pentru satisfacerea
consumului de apa si stingerea eventualelor incendii.

Calitatea apei potabile trebuie sa Indeplineasca cerintele actelor normative
europene si romanesti (Directiva EU nr. 2184/2020 privind calitatea apei destinate
consumului uman; Ordonanta nr. 7/2023 privind calitatea apei destinate consumului
uman, Publicata in Monitorul Oficial, Partea I nr. 63 din 25 ianuarie 2023).

Cerinta privind igiena evacudrii reziduurilor lichide, implica asigurarea unui
sistem corespunzadtor de eliminare a acestora astfel Incat sa nu prezinte surse potentiale
de contaminare a mediului, sd nu emitd mirosuri dezagreabile, sd nu prezinte
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posibilitatea scurgerilor exterioare si sa nu prezinte riscul de contact cu sistemul de
alimentare cu apa.

In prevederea diminudrii incircarii apelor uzate menajere cu poluanti, se vor
utiliza produse biodegradabile, existente pe piatd intr-o larga varietate, de asemenea,
pentru a minimiza incarcarea apelor rezultate in urma igienizarii spatiilor de depozitare/
tehnice, se va utiliza ca tehnologie de curdtare initial aspirarea spatiilor si apoi spalarea
acestora.

Evacuarea apelor uzate menajere - se realizeaza in colectorul de canalizare
menajerd ce se va executa pe strada Soarelui.

Evacuarea apelor pluviale - apele pluviale conventional curate, provenite de pe
acoperisul constructiilor, colectate prin jgheaburi si burlane vor fi descarcate liber la
nivelul solului; apele pluviale potential impurificate de pe carosabil (drum si cai de acces
vor fi trecute printr-un separator de hidrocarburi si se vor descdrca Intr-un bazin de
retentie.

Pentru apele uzate provenite de la suprafata aferenta parcajelor si circulatiilor
carosabile se vor prevedea separatoare de hidrocarburi, conform normelor in vigoare.

Valorile maxime admise ale indicatorilor de calitate a apei evacuate sunt stabilite
in conformitate cu NTPA 002/2002, HG 188/2002 completata si modificata cu HG
352/2005. Se vor respecta prevederile Ordonantei de Urgentd a Guvernului nr. 195/2005
(republicata si actualizatd) privind protectia mediului si Legea nr. 107/2001 (cu
modificdrile si completdrile ulterioare) a apelor.

Gestionarea deseurilor se va efectua in conditii de protectie a sanatatii populatiei
si a mediului supuse prevederilor legislatiei specifice in vigoare. Se interzice depozitarea
neorganizata a deseurilor.

Se interzice depozitarea deseurilor in locuri necontrolate de administratia publica
locala.

In faza de functionare nu se preconizeazi si fie generate substante si preparate
chimice periculoase care sa afecteze factorii de mediu (ap4, sol, subsol).

Masuri propuse pentru diminuarea impactului produs de zgomot si vibratii

In timpul functiondrii

Activitatile de pe amplasament nu trebuie sa produca zgomote care sa depaseasca
limitele prevadzute in normativele in vigoare.

In interiorul incintei este interzisi folosirea oricdrei forme de avertizare acusticd
(sirene, claxoane, megafoane, etc.) care poate deranja vecinatatile, cu exceptia folosirii
acestor mijloace sub cazuri determinate de prevenirea sau semnalarea unui accident.

Se vor evita activitatile potential generatoare de zgomot care sa interfereze cu
odihna locuitorilor din zona Invecinata.

Se interzice desfasurarea de alte activitati decat cele specifice obiectivului.

In spatiul destinat parcarii va fi interzisa gararea autovehiculelor de mare tonaj
(autovehicule peste 3,5 tone, autobuze, remorci, etc.) precum si realizarea activitatilor de
reparatii si intretinere auto.

Acest document este proprietatea SC IMPACT SANATATE SRL.

Reproducerea si/sau retransmiterea totald sau partiald se poate face doar cu respectarea dreptului de autor Pagina 90



=2 : IMPACT SANATATE

Pentru a nu se depadsi nivelul de zgomot prevazut in normele legale, se pot lua
masuri suplimentare de atenuare a propagarii undelor sonore cdtre vecindtati si sa se
evite stationarea autovehiculelor cu motorul pornit.

Zgomotele din perioada de functionare a obiectivului propus se vor incadra in
limitele admise, conform legislatiei actuale.

Echipamentele care contin piese in rotatie (pompe, ventilatoare) vor garanta
echilibrarea dinamica si vibratii reduse. Aceste echipamente se vor monta pe suporti
antivibratie si se vor racorda la restul instalatiei (conducte, canale de ventilare) prin
intermediul racordurilor flexibile. Furnizorii de astfel de echipamente vor indica nivelul
de zgomot garantatla 1 m de aparat.

In conditiile unei bune gestiondri a activititii desfisurate pe amplasament,
obiectivul nu va genera disconfort fonic. Se va limita nivelul sonor in exteriorul cladirii in
special in perioada orelor de odihna.

Functionarea obiectivului nu va genera niveluri de zgomot la limita de proprietate
care sa depaseasca fondul existent, in conditiile in care copiii sunt supravegheati in
timpul recreerii, la preluarea si predarea acestora Insotitorilor si vorbesc cu voce
normala.

Se recomanda ca pe latura de vest a amplasamentului sa se instaleze panouri
fonoabsorbante transparente care sa aiba aceiasi inaltime cu cladirea carmangeriei care
vor avea rol de protectie impotriva disconfortului fonic.

Functionarea obiectivului sa nu ducd la depdsirea normelor privind nivelul
zgomotului si al vibratiilor din zona de locuit prevazute in Ord. 119/2014, cu completarile
si modificarile ulterioare, SR nr. 10009/2017 - Acustica urbana, in conformitate cu SR
ISO 1996/1-08 si SR ISO 1996/2-08. Aceastd recomandare se refera la zgomotul produs
de functionarea obiectivului, spre deosebire de alte surse de zgomot existente in zona (ex.
trafic auto).

Impotriva senzatiei de disconfort a populatiei prin producerea de eventuale
zgomote, vibratii, mirosuri, praf, fum a obiectivului, care afecteaza linistea publicd sau
locatarii adiacenti se vor asigura mijloacele adecvate de limitare a nocivitatilor, astfel
incat sa se incadreze in normele din standardele in vigoare.

Dezvoltdrile ulterioare ale zonei vor lua in considerare compatibilitatea cu
functiunea propusd, pentru a se asigura incadrarea In limitele admisibile pentru zonele
locuite.

Daca se vor emite noi certificate de urbanism in zona studiata, Directia de Sanatate
Publicd judeteana va stabili, in functie de specificul fiecarui obiectiv, necesitatea evaludrii
impactului asupra sanatatii populatiei. La delimitarea pe teren a zonei de protectie
sanitarad se va tine cont de elementele existente (drumuri, cursuri de apa permanente sau
temporare, zone cu vegetatie permanentd etc.).

Concluzii

Studiul de impact asupra starii de sanatate a populatiei a fost efectuat la solicitarea
beneficiarului conform Procesului Verbal intocmit de catre DSP Vrancea, conform
prevederilor Ordinului M.S. nr. 119/2014, cu modificdrile si completarile ulterioare.
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In documentatie au fost previzute misuri de protectie privind reducerea
impactului asupra mediului si a sanatatii populatiei. Respectarea acestor masuri si a
conditiilor tehnice privind dotdrile, cat si exploatarea in conditii de sigurantda a
instalatiilor in sistem monitorizat vor conduce la diminuarea impactului asupra mediului
si sanatatii populatiei.

Calitatea vietii si standardele de viata ale comunitatii locale nu vor fi afectate
negativ de functionarea obiectivului studiat, in conditii normale de functionare.

In conditiile respectirii integrale a documentatiei prezentate si a recomandarilor
din prezentul studiu, distantele existente pot fi considerate perimetru de protectie
sanitara si obiectivul poate functiona pe amplasamentul existent.

Considerdm ca activitatile care se vor desfasura in cadrul obiectivului studiat nu
vor afecta negativ confortul si starea de sanatate a populatiei din zonad, prin aplicarea
masurilor prevazute.

Evaluarea impactului a fost realizata printr-un studiu care a analizat potentialii
factori de risc din mediu precum si recomandarile care au ca scop minimalizarea efectelor
negative.

Valorile estimate prin modelele de dispersie pentru oxizi de azot (NOx), rezultate
din procesul de ardere a lemnului de fag de la afumatoare, in conditii atmosferice
obisnuite sunt de 0,2437 pg/mc. In conditii atmosferice defavorabile pot aparea valori,
de maxim 0,4960 pg/mc, situandu-se mult sub concentratiile maxime admise (CMA) de
legislatia In vigoare.

Valorile estimate prin modelele de dispersie pentru oxizi de sulf (S02) si rezultate
din procesul de ardere a lemnului de fag de la afumatoare, in conditii atmosferice
obisnuite sunt de 0,02216 pg/mc. In conditii atmosferice defavorabile pot apirea valori
de maxim 0,04509 pg/mc, situandu-se mult sub concentratiile maxime admise (CMA) de
legislatia In vigoare.

Valorile estimate prin modelele de dispersie pentru pulberi (PM10) rezultate din
procesul de ardere a lemnului de fag de la afumatoare in conditii atmosferice obisnuite
sunt de 0,1108 pg/mc. In conditii atmosferice defavorabile pot apirea valori de maxim
0,2255 pg/mc, situandu-se mult sub concentratiile maxime admise (CMA) de legislatia in
vigoare.

Pe amplasament functioneaza trei afumatori identice, iar valorile cumulative
estimate pentru emisiile generate prin arderea lemnului de fag se situeaza cu mult sub
limitele legale: NOx - 0,7311 pg/mc, SO, - 0,06648 pg/mc si pulberi PM10 - 0,3324
ug/mc, toate fiind mult sub concentratiile maxime admise in legislatia In vigoare. De
asemenea, indicii de hazard (HI) calculati pentru cele mai apropiate locuinte, situate la
4,7 m sunt sub valoarea 1, ceea ce indica faptul ca nu exista risc potential de toxicitate
pentru populatie in conditii atmosferice obisnuite.
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Beneficiarul proiectului se va asigura ca toate operatiile de pe amplasament sa se
realizeze In asa fel Incat emisiile si mirosurile sa nu determine deteriorarea calitatii
aerului, dincolo de limitele amplasamentului.

Conform Autorizatie sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor
conditionata nr. 16915 din 20.11.2025, capacitatea totald de productie autorizata
(tone/sdaptamana produse finite): 6,5 t.

Pentru carnea/produsele din carne de porc se vor respecta prevederile Reg. (UE)
2023 / 594 - produsele din carne vor fi comercializate numai pe teritoriul Romaniei.

Carmangeria poate genera un nivel moderat de disconfort olfactiv din cauza
afumatorilor si evacudrilor hotelor, dar disconfortul poate fi substantial redus prin
aplicarea masurilor tehnice recomandate (optimizarea tirajului, utilizarea lemnului
corespunzdtor, intretinerea exhaustoarelor, programarea ciclurilor de afumare in
intervale adecvate etc.).

Prin folosirea lemnului de fag si prin intretinerea corespunzdtoare a cosurilor si
afumdtorilor, gradul de disconfort olfactiv poate fi redus semnificativ.

Impactul activitatilor de pe amplasament asupra atmosferei va fi nesemnificativ,
daca masurile ce se vor adopta vor situa poluarea in limitele concentratiilor admise
pentru poluantii din emisiile atmosferice.

Prin respectarea tuturor masurilor de organizare, functionare a obiectivului,
precum si a prevederilor din domeniul protectiei mediului, protectiei si securitatii
muncii, poludrile accidentale cu impact semnificativ asupra apelor si solului pot fi
prevenite si vor fi evitate.

Functiunea obiectivului studiat, nu are impact semnificativ asupra solului si apelor
subterane, in conditiile respectarii tehnologiilor de pe amplasament, conform
reglementdrilor tehnice in vigoare, respectiv a adoptdrii masurilor tehnice si
operationale stabilite, pentru exploatarea functiunii propuse a se realiza pe
amplasament.

Functionarea obiectivului sa nu ducd la depdsirea normelor privind nivelul
zgomotului si al vibratiilor din zona de locuit prevazute in Ord. 119/2014, cu completarile
si modificdrile ulterioare, In SR nr. 10009/2017 - Acustica urband, in conformitate cu SR
ISO 1996/1-08 si SR ISO 1996/2-08. Aceastd recomandare se refera la zgomotul produs
de functionarea obiectivului, spre deosebire de zgomotele produse de alte surse existente
in zona (ex. trafic auto).

Conform Ordinului M.S. nr. 119 din 2014, modificat si completat de Ord. MS nr.
1257/2023 nivelul acustic echivalent continuu, masurat in exteriorul locuintei, la 1,5 m
indltime de sol, nu ar trebui sa depaseasca 50-55 dB(A) ziua si 40-45dB (A) noaptea,
motiv pentru care se vor lua masuri in vederea mentinerii nivelurilor de zgomot aferente
activitatilor obiectivului sub limita maxima admisa.

Prin functionarea acestui obiectiv, cu respectarea masurilor de diminuare a
impactului pentru fiecare categorie de factor de mediu, se considera ca prognoza asupra
calitatii vietii se mentine in conditiile anterioare, iar prin activitatea sa, conditiile sociale
ale comunitatii din localitate se vor imbunatati, atat prin forta de munca solicitatd, prin
calitatea fortei de munca cat si a conditiilor de munca. Impactul functiondrii obiectivului
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studiat va fi pozitiv prin crearea de locuri de munca si va contribui la cresterea veniturilor
la bugetul local.

Coroborand concluziile anterioare, considerdm cd, in conditiile respectdrii
proiectului si a recomandarilor din avizele/studiile de specialitate, activitatile care se vor
desfasura in cadrul obiectivului studiat nu vor afecta negativ starea de sanatate a
populatiei din zona.

Consideram ca obiectivul de functional: "CARMANGERIE”, situat in sat Gugesti,
comuna Gugesti, strada Soarelui, nr. 7, judetul Vrancea are un impact pozitiv din punct
de vedere socio-economic In zond, iar eventualul impact negativ asupra sdnatatii
populatiei poate fi evitat prin respectarea conditiilor enumerate.

Elaborator,
Dr. Chirild Ioan
Medic Primar Igiena
Doctoyin Medicina
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